HOTEL

am Europakanal

Unsere Meniivorschlage fur lhre Feier

Leckeres aus der Region — mit Liebe serviert

Sie planen eine Familienfeier in unserem Haus?

Damit Sie sich ganz lhren Gasten widmen kénnen, kimmern wir uns um das
passende Essen. Gemeinsam mit der Metzgerei Popp, unserem regionalen Partner
aus dem Ort, haben wir eine feine Auswahl an frankischen Spezialitaten und
Kostlichkeiten fur Sie zusammengestellt — frisch zubereitet und liebevoll angerichtet.

Ob rustikales Buffet, festliches Menu oder eine stimmungsvolle Kaffeetafel — wahlen
Sie aus unseren bewahrten Vorschlagen oder lassen Sie sich persdnlich beraten.
Wir freuen uns darauf, lhre Feier kulinarisch zu begleiten!

lhre Feier — lhre Auswahl

Wabhlen Sie aus unseren Menuvorschlagen die Speisen, die am besten zu Ihrem
Anlass passen.

Wir stellen daraus gerne ein malRgeschneidertes Angebot fur Sie zusammen —
abgestimmt auf Ihre Gastezahl und Ilhre Winsche.

Unser Salatbuffet mit frischen Blattsalaten, Rohkost und Dressings ist bei
allen Meniis inklusive.

Ob im kleinen Kreis oder mit grof3er Familie — wir freuen uns darauf, Ihre Feier bei uns im
Ambient Hotel zu einem besonderen Erlebnis zu machen.
Sprechen Sie uns gerne an — wir beraten Sie gerne persdnlich.

lhre Anna Mastalerz und
das Team vom Ambient Hotel
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Feine Suppen — der passende Einstieg ins Menu

Festtagssuppe mit Omeletten oder Nudeln
Spargelcremesuppe

Kartoffelsuppe

Champignoncremesuppe
Tomatencremesuppe

Gulaschsuppe

Unsere Beilagen — passend zu lhrer Mentiauswabhl
Wahlen Sie aus folgenden Beilagen die passende Erganzung zu lhren Hauptgerichten:

frankische rohe Klofke
feine Butterspatzle
Bratkartoffeln
Kartoffelgratin
Rosmarinkartoffeln
Kroketten
Basmatireis
Bandnudeln

Unsere Hauptgerichte —
herzhaft, frankisch & individuell kombinierbar

Feines vom Geflugel

Frischkdse-Hahnchenbrust mit Reis

Gebratenes Hahnchenbrustfilet mit Reis

Hahnchenbrust in Currysol3e mit Reis

Hahnchenbrustfilet aus dem Ofen mit Reis

Hahnchenbrustfilet in Honig-Senfsauce mit Reis
Hahnchenbrustfilet mit Tomate Mozzarella Gberbacken dazu Reis
Hahnchenschlegel

Mozzarella Hahnchen mit Reis

Uberbackene gefiillte Hahnchenbrustfilet mit Reis

Puten Brokkoli Pfanne

Putenbrust mit Krauter und Schmorgemiise mit Salzkartoffeln
Putencurrygeschnetzeltes mit Ananas und Reis

Putenfleisch sul-sauer mit Reis und Asia Gemuse

Putenrélichen in FrischkasesolRe mit Kartoffel-Knoblauch-Stampf
Putenroulade mit Klof3 und Buttergemise

Putenschnitzel
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Kalbfleisch — zart & edel

Cordon Bleu vom Kalb mit Kroketten

Kalbsbraten mit Klo und Kaiergemise

Kalbsgeschnetzeltes mit ChampginorahmsofRe und Bandnudeln
Kalbsgulasch mit Kartoffelplree

Zarter Kalbsbraten

Kalbsschnitzel

Herzhafte Rindgerichte

Rinderbraten mit Klof3 und Speckbohnen
Rindergeschnetzeltes mit Paprika und Reis

Rindergulasch mit Nudeln und buntem Salat

Rinderhackbraten im Speckmantel mit Kartoffelptiree und Salat
Rinderrouladen mit Klof3 und Blaukraut

Sauerbraten mit Klof3 und Blaukraut

Tafelspitz mit Meerrettichsol3e und Salzkartoffeln

Weitere Hauptgerichte

Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf mit Schinken

Tagliatelle in Tomaten Mozzarellasol3e

Tortellini in Schinkensahnesol3e

Verschiedene Topfvarianten wie z.B. Schaschliktopf, Lendentopf, Jagertopf, Pfundstopf

Klassiker vom Schwein

Krustenbraten

Schweinebraten aus dem Schweinehals

Gegrillte Schweinehaxen

Frankische Schaufele

Schweinefleisch Rouladen gefiillt mit Schinken & Kase
Schweineschnitzel

Cordon-Blue

Hackfleisch Lasagne
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Frankische oder Nirnberger Bratwirste
Saure Bratwiirste mit feinen Zwiebeln
Gebratene Schaschlik

Currywurst

Fleischkichle

Spanferkelkotelett mit Kartoffelgratin
Spanferkelrollbraten mit Klo3 und buntem Gemluse
Spanferkelschaufele mit Kartoffelgratin

Gefliliter Schweinebraten mit Rosmarinkartoffeln
Schweinebraten mit Klo3 und Wirschinggemuse

Frankische Schaufele mit KloR}
Grillhaxen mit Klof3 und Sauerkraut

Gefllltes Schweinefilet mit Butterspatzle und Buttergemise
Pfeffersteak vom Schweinefilet mit Rosmarinkartoffeln

Schweinefilet im Speckmantel mit Sahnesauce und Butterspatzle
Schweinefilet in Curry Sahne Sauce mit Reis
Schweinemedaillons in CurryrahmsofRe mit Reis

Halssteak mit Krauterbutter und Kartoffelrdsti

Kammsteak mit Senfkruste und Zwiebeln mit Bratkartoffeln
Schweinenackensteak mit Rosmarinkartoffeln
Schweinesteak mit Nudeln in cremiger Lauch-TomatensofRle
Schweinesteak mit Semmelknddel in Pfifferlingsauce

Paprikaschnitzel mit Reis
Hawaiischnitzel mit Rosmarinkartoffeln

Paprikagulasch mit Blumenkohl und Nocken

Pfannen-Gyros mit Gurken-Joghurt-Dip und Reis
Geschnetzeltes "Jager Art" mit Butterspatzle

Gefiillte Paprika mit Reis

Hackballchen "Toskana" mit Reis

Kartoffel Hackfleisch Auflauf

Krautwickel mit Kartoffelpliree
Schwarzwalder Hackroulade mit Butterspatzle
Uberbackene Jagerfrikadellen mit Spéatzle
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Fischgerichte — leicht & aromatisch

Alaska Seelachs mit Gemuse in FrischkasesolRe mit Nudeln

Alaska Seelachs ,cremig tberbacken" auf Blattspinat mit Kartoffelgratin oder Salzkartoffeln
Alaska Seelachsfilet mit Tomatenkruste und Petersilienkartoffeln

Alaska Seelachs mit Tomatennudeln

Backfisch im Bierteig mit Kartoffelsalat und Remoulade
Backfisch mit Kartoffelsalat und Remoulade

Lachs mit Parmesan-Krauter-Walnuss Kruste Sour Creme und Pellkartoffeln
Lachsfilet in Zucchini Senfsauce mit Krauterreis

Lachs mit mediterranen Ofengemiise, Fetakase und Kartoffeln

Lachsfilet mit Schnittlauch Zitronen Sauce und Salzkartoffeln

Lachsfilet in Zitronen-Dillsauce mit Salzkartoffeln

Lachsfilet aus dem Ofen mit buntem Gemise und Pellkartoffeln

Lachsfilet "suf scharf" mit Honigkruste auf Spinat mit Sahnesauce und Reis oder Kartoffeln
Lachs Spinat Lasagne

Lachsgratin in Dill-Sahnesol3e

Lachsauflauf mit Spinat und Kartoffeln

Pasta mit Lachs in Sahnesolle

Kabeljau auf Rahmwirsing mit Salzkartoffeln

Kabeljau Gemusegratin mit Salzkartoffeln

Kabeljau Zwiebelrostbraten mit Senfsauce und Rucola

Kabeljaufilet auf Senfsauce mit Salzkartoffeln und Brokkoli Réschen
Mandelknusper-Kabeljau aus dem Ofen

Karpfenfilet mit Kartoffelsalat

Pangasiusfilet mit Barlauch in Sahne Weillweinsauce mit Wildreis und Spinat
Pangasiusfilet mit Salzkartoffeln in Petersiliensol3e

Forellenfilet in Senfsauce mit Gemuse und Salzkartoffeln
Forellenfilet nach "Mullerinnen Art" mit Petersilienkartoffeln oder Dillkartoffeln

Dorschfilet mit Limettenbutter auf Linsen-Risotto
Dorschfilet in WeiRwein Senfsauce mit Kartoffelpuree oder Reis

Seehecht gratiniert auf Pestogemiise

Zander gebraten mit Krauterrisotto und frittiertem Basilikum
Zander im Kartoffelmantel auf Fenchelgemuse mit Senfsauce
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Vegetarische Kuiche — kreativ & saisonal

Backofengemiise auf Schafskase
Mediterranes Ofengemuise mit Feta Kase
Kartoffel Spinat Lasagne

Spiegeleier-Gratin mit Kartoffel und Spinat
Tomaten-Kartoffel-Mozzarella Gratin
Vegetarisch geflillte Cannelloni
Kartoffelfrikadellen gefillt mit Schafskase
Kartoffel Krauterthaler mit Mozzarella gefullt
Spirelligratin mit Tomaten Mozzarella
Kartoffelgratin Gberbacken

Bandnudeln mit Brokkoli in Kase Sahnesole
Cremige Gnocchi-Champignon-Pfanne
Gnocchi mit Basilikum Kase Sauce
Herzhafter Spatzle Auflauf

Gnocchi mit Tomatensauce und Mozzarella
Tagliatelle Gemuse-Pfanne mit Rucola
Zucchini Pfanne mediterran

Gnocchi mit Paprika, Tomaten und roten Zwiebeln

Nudelauflauf mit Brokkoli oder buntem Gemilise
Kartoffel - Gemiise - Pfanne

Reis - Gemluse - Pfanne

Nudel - GemiUse - Pfanne

Gemduselasagne

Ratatouille

Zum GenieRen — unsere Desserts:

Schokomousse

Bayrisch Creme

Cremespeisen

Eistortchen

Tiramisu

Frische Obstplatte

Kleine Dessertvariationen im Glas
Warmer Kaiserschmarrn mit Vanillesol3e
Apfelkiichle mit VanillesolRe

SiRe Blatterteig Snacks

Verschiedene hausgemachte Torten und Kuchen
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